SETTIMANA EUROPEA PER LA RIDUZIONE DEIRIFIUTI .
SI PARTE CON UN CONVEGNO IL 16 NOVEMBRE IN UNIVERSITA

strategie e soluzion! innovative

L'Office for Sustainable Actions e il Centro Globec
dell'Universita di Pavia, in collaborazione con il Laboratorio di
Dietetica e Nutrizione Clinica, hanno organizzato un convegno e
un workshop patrocinati dal Comune di Pavia, assessorato ad
ambiente, sostenibilita, transizione ecologica e politiche energe-
tiche, per sensibilizzare il pubblice su strategie e soluzioni inno-
vative per combattere lo spreco alimen-
tare.
Il primo appuntamento & fissato per
sabato 16 novembre (ore 15). In Aula
Volta, Strada Nuova 65, si svolgera il con-
vegno “Lo spreco alimentare: strategie e
soluzioni innovative”™. I lavori si aprira-
ranno con i saluti istituzionali dell"sses-
sore del Comune di Pavia, Lorenzo Goppa,
Carola Ricci del Dipartimento di Scienze
Politiche e Sociali introdurra le nuove
prospettive nella regolamentazione e
nella Food Law, delineando il gquadro nor-
mativo in evoluzione nel settore alimen-
tare. Successivamente, 1 ricercatori
Daniela Buonocore ed Enrico Doria del
Dipartimento di Biologia e Biotecnologie
“Lazzaro Spallanzani” approfondirannoe la
ricerca scientifica sulle tematiche legate
allo spreco alimentare. Marco Lucchini, Direttore Generale di
Banco Alimentare, condividera la sua esperienza nel campo del
recupera alimentare e limpatto sociale delle iniziative di recupe-
ro. Micola Lamberti di Planeat esplorera come linnovazione e lim-
prenditorialita possano contribuire a ridurre lo spreco alimentare,
presentando alcune start-up attive in questo settore. Infine,
Alberto Lasagna, Marta Sempio di Confagricoltura e Roberto
Calabro del Rotary Club Pavia presenteranno il “Protocollo
d'Intesa”, una best practice virtuosa di collaborazione tra diversi
attori per promuovere comportamenti pil sostenibili.




